Sekt & Spritz
Winzersekt 5,50 €
Aperol Spritz (auch alkoholfrei moéglich) 7,00 €
Lillet Wildberry 7,00 €

Hugo (auch alkoholfrei maglich)
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Mineralwasser - Alwa 0251250€ | 0,751590 €

(still | medium)

Hausgemachte Limonaden 0,4 | 550 €

Apfel/Krauter | Granatapfel/Holunder | Pfirsich/Limette | Golfer-Bitterlemnon/Grapefruit

Softdrinks 0,21290€ | 041490 €

Coca-Cola | Zero | Fanta | Sprite | Tonic | Wild Berry | Ginger Ale | Bitter Lemon

Safte & Schorlen
Bio-Apfelsaft vom eigenen Hof (HHH)
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021250€ | 041450€ i Schorie041 400€
Safte: Orange - Rhabarber - Grapefruit - Johannisbeere
021350€ | 04I1590€

Schorlen:

021290€ | 041490€
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Weinschorle 0,21 450€1051-700 €

WeiBweine

Riesling, trocken | Weingut Clauer 550 €
Crauburgunder, trocken | Weingut Clauer 5,50 €
Auxerrois, trocken | Weingut Fellini 550 €
WeilBburgunder, trocken | Weingut Nagele 6,50 €

Sauvignon Blanc, trocken | Weingut Lind 6,50 €

Roséweine
Rosé, trocken | Weingut Clauer 550 €
Rose, halbtrocken | Doppio Passo Rosato Primitivo IGT 550 €

Rotweine

Primitivo Salento Scavi & Ray IGT 7,00 €
Dornfelder, trocken | Weingut Nagele 7,50 €
Pinot Noir, trocken | Weingut Lind 8,00 €
Merlot, trocken | Weingut Lind 8,00 €

Biere vom Fass

Radler0,31350€ | 051550 €

Kénig Pilsener 0,3 1350€ | 0,414,40€
Erdinger Hell 0,31350€ | 051550 €
Erdinger Ur-Weizen 051550 €

Flaschenbiere
Erdinger Weizen | Kristall | Dunkel | Alkoholfrei 0,515,50 €
Helles alkoholfrei | Pils alkoholfrei 0,33 1- 3,50 €
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HeiBe Getranke - Rosterei Dallmayr
Espresso 2,70 € | Doppio 4,00 €

Kaffee 3,00 €

Cappuccino 3,80 €

Latte Macchiato 4,20 €
Tee: Schwarz | Griun | Pfefferminz | Kamille | Friichte 3'00 ')
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Spirituosen

Traditionsbrdnde Benz 1849 2 cl | 350 €

Williams | Mirabelle | Waldhimbeere | Zwetschge | Kirsche
Magenbitter 4 cl 4,20 €

Ramazzotti - Averna - Jagermeister - Fernet Branca
Weitere Spirituosen:

Crappa - Baileys - Haselnussbrand - Grappa

Gin & Wodka 8,00€

Gin (Sears, Germany, 37,5 %)
Wodka (2 Mile)

Whisky 2c|

Johnnie Walker Black Label 550€
Bulleit Bourbon 5,50€
Bushmills 10 Jahre 6,50€
Clenfiddich 15 Jahre 7,50€
Lagavulin 16 Jahre 8,50€
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Vorspeisen

Ziegenkaseterrine mit getrockneten Tomaten,
Wildkrautersalat, Cumberlandsauce und Stangenbrot 590 €

Vitello Tonnato Kalbfleisch mit Thunfischsauce, Kapern und Baguette 18,90 €

Suppe

Rinder Consommé mit Maultaschenstreifen, Fladle und Julienne-Gemuse 7,20€

SuBkartoffel-Ingwer-Suppe mit Kummel, Kurkuma und gebratener Garnele 9,50 €

Salate
Beilagen Salat
Tomaten, Gurken, Paprika, Mdhren, Croutons, Hofdressing und Baguette 6,20 €

Salat-Bowl
Tomaten, Gurken, Paprika, Mohren, Kichererbsen, Bohnen, Croutons,
Hofdressing und Baguette 11,90 €

Rinderstreifen in Kombination mit einem Salat 5,00 €

Salat mit gebratenen Putenstreifen (stf3-sauer mariniert) Tomaten, Gurken,
Paprika, Mdhren, Kichererbsen, Bohnen, Croutons, Hofdressing und Baguette 1590 €

Salat mit Schafskase Oliven, rote Zwiebeln, Peperoni, Tomaten, Gurken, Paprika, Mdhren,
Kichererbsen, Bohnen, Croutons, Hofdressing und Baguette 15,90 €

(Zu allen Salaten servieren wir frisches Stangenbrot)
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Pasta & Ofengerichte

Spaghetti aglio olio e peperoncino mit Parmesan 12,20 €

Spaghetti al Ragout (Bolognese) Rinderhackfleisch, Zwiebeln,
Knoblauch, M&hren, Seilerie und Parmesan 17,90 €

Flammkuchen Elsasser Art mit Schmand, Speck und Zwiebeln 14,50 €
Flammkuchen Griechische Art 15,50€

Schmand, Feta, Zwiebeln, schwarze Oliven,
Kirschtomaten, Paprika und Peperoni 15,50 €

Flammkuchen mit Raucherlachs
Schmand, Spinat und Zwiebeln 18,20 €

Vegetarisch & International
Asiatische Gemusepfanne mit su3-saure Kokossol3e und Basmatireis (vegan) 14,90 €

mit gebratenen Putenstreifen 17,90 €

Klassiker

Hausgemachte Maultaschen
mit Schmelzzwiebeln, Kartoffelsalat und Salatbouquet 17,90 €

Hof-Burger (180 g)
mit Barbecue-Sauce, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Bacon und Pommes Frites 15,90 €

Mit Cheddar-Kase 17,40 €
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Hauptgange

Hausgemachtes paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites und Beilagen Salat 18,90 €

Cordon Bleu gefullt mit Bergkase und Schinken,
dazu Rostkartoffeln und Pilzrahmsof3e 20,90 €

Wiener Kalbsschnitzel
mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurken-Salat 24,90 €

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 g)
mit Café-de-Paris-Butter und Pommes Frites 32,90 €

Rinderschmorbraten mit hausgemachten Spatzle und Gemusepfanne 24,90 €

Gebratenes Zanderfilet im Kartoffelmantel
mit Rahmspitzkohl und WeilBweinsof3e 27,90 €

Desserts

Tonkabohnen-Panna-Cotta aus weilRer Schokolade
mit Himbeersorbet und Crumble 8,90 €

Schoko-Souffle mit flussigem Kern und Mango Sorbet 7,80 €
Sorbet Variation Mango, Zitrone und Himbeere 6,20 €
Gemischtes Eis Vanille, Schokolade und Erdbeere 5,50 €
Portion Sahne 0,70 €



